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TECNOPOOL: _
CRECIMIENTO Y EVOLUCION

a historia de Tecnopool nace
de una gran idea: disenar,
fabricar e instalar maquinas

para el tratamiento y procesamien-
to de productos alimenticios.

Una historia que comenz6 en 1980
con la patente de Anaconda: la pri-
mera cinta transportadora disena-
da por el fundador de la empresa,
Leopoldo Lago.

Desde entonces, la empresa siem-
pre ha crecido hasta alcanzar una
importancia global con el transpor-
tador T-Worth, apto para transpor-
tary procesar alimentos a cualquier
temperatura: desde ultraconge-
lacion hasta refrigeracion; de la
pasteurizacion a la fermentacion;
desde la manipulacién del producto
hasta la coccion y la fritura, el tér-
mino flexibilidad va de la mano con
todas las soluciones de Tecnhopool.

La cinta transportadora presenta
un deslizamiento uniforme, veloci-
dad de transporte, mantenimiento
facil y reducido. El patrén en espiral
es una de las senas de identidad
de la empresa, que no obstante
permanece abierta a nuevas y dife-
rentes soluciones, para dar la me-
jor respuesta a las necesidades de
produccion de los clientes.

En la clspide de la empresa se
encuentra Michela Lago, AD, que
pretende crecer aln mas y el ano
pasado fundd un nuevo grupo con
otras 6 empresas de las cuales
TECNOPOOL es lider. TECNOPOOL
TP FOOD GROUP aporta una trans-
formacion total en la industria ali-
mentaria: TECNOFRYER (Espana),
GOSTOL GROUP D.0.0. (Eslovenia),
LOGIUDICE FORNI, MIMAC ITALIA
SRL, MECATECK (ltalia).
www.tpfoodgroup.com

El sistema en espiral es la piedra
angular de la integracion en Tec-
nopool Tp Food Group: flexible y
modular, apto para el transporte,
coccion y refrigeracién, hasta la
fase de congelacién de productos
alimenticios. Se adapta a todas las
etapas del procesamiento, permi-
tiendo al Grupo ofrecer a sus clien-
tes un soporte completo.

Congelacion

El know-how adquirido por Tec-
nopool le permite garantizar un mé-
todo absolutamente vanguardista
para el tratamiento de productos
alimenticios envasados o a granel,
que son transportados sobre cinta

y ultracongelados en armarios con
paredes aisladas de espesor varia-
ble.

Enfriamiento

Es un sistema disenado para dos
tipos de refrigeracién: a tempera-
tura ambiente y con aire acondicio-
nado. Es precisamente esta flexi-
bilidad la que hace que el sistema
sea adecuado para cualquier linea
de produccién y cualquier tipo de
producto alimenticio, envasado o a
granel.

Fermentacion
Un proceso tan delicado merece
toda la atencién. Por eso Tecnopool




Tecnopool:
crescimento e
evolucao

histéria da Tecnopool nas-
A ce de uma grande ideia:

conceber, fabricar e ins-
talar maquinas para o tratamento
e processamento de produtos ali-
mentares.

Uma histéria que comecou em
1980 com o patenteamento da
Anaconda: a primeira correia trans-
portadora concebida pelo fundador
da empresa, Leopoldo Lago. Desde

entdo a empresa sempre cresceu
até atingir importancia mundial
com o transportador T-Worth, ade-
quado para transporte e proces-
samento de alimentos a qualquer
temperatura: do ultracongelamen-
to ao resfriamento; da pasteuriza-
cao a fermentagao; do manuseio
do produto até o cozimento e a
fritura, o termo flexibilidade vai de
maos dadas com todas as solu-
coes Tecnopool.

A correia transportadora apresenta
deslizamento uniforme, velocidade
de transporte, manutencao facil e
reduzida. O padrao espiral € uma
das caracteristicas distintivas da
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empresa, que no entanto perma-
nece aberta a novas e diferentes
solugdes, a fim de proporcionar a
melhor resposta as necessidades
da producao dos clientes.

No topo da empresa esta Michela
Lago, AD, que pretende crescer ain-
da mais e fundou no ano passado
um novo grupo com outras 6 em-
presas das quais a TECNOPOOL é
lider. TECNOPOOL TP FOOD GROUP
proporciona uma transformacao to-
tal na industria alimentar: TECNO-
FRYER (Espanha), GOSTOL GROUP
D.0.0. (Eslovénia), LOGIUDICE FOR-
NI, MIMAC ITALIA SRL, MECATECK
(Italia).

www.tpfoodgroup.com

0 sistema em espiral € a pedra an-
gular da integracao no Tecnopool
Tp Food Group: flexivel e modular,
€ adequado para o transporte, o
cozimento e o resfriamento, até a
fase de congelamento de produtos
alimenticios. Adapta-se a todas as
etapas do processamento, permi-
tindo ao Grupo oferecer aos seus
clientes suporte completo.

Congelamento

O know-how adquirido pela Tec-
nopool permite-lhe garantir um
método absolutamente de ponta
para o tratamento de produtos ali-
mentares embalados ou a granel,
que sao transportados na correia e
ultracongelados em armarios com
paredes isoladas de espessura va-
riavel.

Resfriamento

Trata-se de um sistema projetado
para dois tipos de resfriamento:
a temperatura ambiente e com ar
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siempre ha desarrollado plantas perfectamente
calibradas, que no alteran las propiedades de los
productos alimenticios, respetando asi tanto el
producto final como el consumidor.

Pasteurizacion

Para que los productos tratados alcancen la tem-
peratura adecuada en el tiempo requerido, es fun-
damental cuidar cada detalle: no es casualidad
que Tecnopool disene instalaciones complejas
utilizando salas aisladas para tratar productos ali-
menticios mediante un seguimiento constante de
los parametros.

Horno espiral de aceite diatérmico

Tecnopool, fiel a su filosofia de simplificar las lineas
de produccién por motivos mecanicos y econdémi-
cos, completa su gama de plantas con un sistema
de coccién en espiral que, gracias a su configura-
cioén, ahorra espacio y favorece un proceso de pro-
duccion fluido.

Ademas, el horno espiral Tecnopool ofrece simpli-
ficacion del flujo de la linea de produccion y ahorro
energético.

condicionado em sala. E justamente essa flexibilidade
que torna o sistema adequado para qualquer linha de
producao e qualquer tipo de produto alimenticio, em-
balado ou a granel.

Fermentacao

Um processo tao delicado merece toda atencao. Por
isso a Tecnopool sempre desenvolveu instalagoes per-
feitamente calibradas, que nao alteram as proprieda-
des dos produtos alimenticios, respeitando portanto
tanto o produto final quanto o consumidor.

Pasteurizacao

Para fazer com que os produtos tratados atinjam a tem-
peratura certa dentro do tempo requerido, &€ impres-
cindivel acautelar cada detalhe: ndo é por acaso que
a Tecnopool projeta instalacdes complexas utilizando
salas isoladas para tratar os produtos alimenticios por
uma monitorizacao constante dos parametros.

Forno espiral de oleo diatérmico
A Tecnopool, fiel a sua filosofia de simplificar as li-
nhas de producao por motivos mecanicos e economi-




COMPARISON BETWEEN A TRADITIONAL LINE

AND TECNOPOOL’S LINE
Example of a line for sliced bread,
production 2,400 kg/h
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Freidora de aceite térmico
Tecnopool enriquece su gama de
productos con una maquina mas de
procesamiento para completar nue-
vas lineas de produccion que satisfa-
gan las necesidades de los clientes
en las areas de carnes, pescados,
panes y dulces, snacks, cacahuetes
e alimentos para mascotas: la freido-
ra Tecnopool.

Resumiendo las fortalezas de TEC-
NOPOOL podemos enumerar: diseno
y realizaciéon de sistemas personali-
zados; sala de pruebas a disposicion
de nuestros clientes; eficiencia ener-
gética con ahorros de hasta el 20%;
asistencia postventa 24/7; opera-
ciones de mantenimiento rapidas en
cualquier lugar; planificacion, diseino
y produccién de la propia empresa;
puntualidad en la entrega con tiem-
po reducido hasta -50% respecto a la
media. fii

www.tecnopool.it
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cos, completou a sua gama de instalagdes por um
sistema de cozedura em espiral que, gracas a sua
configuracao, permite poupar espaco e favorece um
processo de producao suave. Além disso o forno em
espiral Tecnopool oferece simplificacao do fluxo da
linha de producao e poupanca energética.

Fritadeira de oleo térmico

A Tecnopool enriquece sua gama de produtos com
mais uma maquina de processamento a fim de com-
pletar novas linhas de producao atendendo as ne-
cessidades dos clientes nas areas de carnes, peixes,
paes e doces, salgadinhos, amendoins e até ragoes:
a fritadeira Tecnopool.

Resumindo os pontos fortes da TECNOPOOL pode-
mos listar: desenho e realizagao de sistemas custo-
mizados; sala de teste disponivel para nossos clien-
tes; eficiéncia energética com economia de até 20%;
assisténcia pos-venda 24/7; operacoes de manuten-
cao rapidas e em qualquer lugar; planejamento, de-
senho e producao da prépria empresa; pontualidade
na entrega com prazo reduzido até -50% emcompa-
racdo com a média. i

www.tecnopool.it
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